


Den Kleinen Steinpepping kennt man
hierzulande auch als ,Stoanpeppele”. Er ist
abgeplattet-rundlich und nicht sehr groR3.
Charakteristisch sind seine rot-gestreiften
Backen und das saftige Fruchtfleisch. Als
typischer Winterapfel wird er erst 2-3 Monate
nach der Ernte genussfahig, halt sich dann
aber bis in den Frihling - das machte ihn

im 19. Jahrhundert besonders beliebt.

In Alto Adige questa mela e conosciuta

come “Stoanpeppele”. Non € molto grande

e di forma appiattita-rotondeggiante.
Caratteristiche distintive sono le guance striate
di rosso e la polpa succosa. Come tipica mela
invernale, € pronta al consumo solo 2-3 mesi
dopo la raccolta, ma poi si conserva fino in
primavera - una caratteristica che la rese
particolarmente apprezzata nel XIX secolo.
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